A ALBORG

CHOKOLADEN
CHOCOLATE MANUFACTURER
DENMARK

HVID CHOKOLADEMOUSSE
med havtornsgelé

Ingredienser, chokolademousse
- 375 g. hvid chokolade

- 2 bl. husblas

- 200 g. sedmeelk

- 500 g. letpisket flade

Fremgangsmade
Meelken bringes i kog og husblassen kommes i.

Chokoladen smeltes og reres i maelken.

Den letpiskede flade vendes i.

Sprgjtes i portionsglas med sprajtepose.

Ingredienser, havtornsgelé

- 30 g. AC havtornsirup

- 8 bl. udblgdt husblas

Fremgangsmade

Havtornsiruppen varmes op til kogepunktet og de udbladte husblas

blandes i.

Keles let og sprejtes ud med sprgjtepose ovenpa chokolademoussen.

God forngijelse!

www.aalborgchokoladen.dk
facebook.com/aalborgchokoladen
Instagram @aalborg_chokoladen



