HOT RABARBERMARMELADE

A ALBORG
CHOKOLADEN .
CHOCOLATE MANUFACTURER Ingredienser

DENMARK 400 g. rabarber

150 g. rersukker

1 spsk. AC sad lakridssirup
1 tsk. chilipulver

1,5 tsk. vaniljesukker

Fremgangsmade
Det hele simrekoges under lag i 30-45 minutter og smages evt. til.

Marmeladen kommes pa skoldede glas.

God forngijelse!
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www.aalborgchokoladen.dk
facebook.com/aalborgchokoladen
Instagram @aalborg_chokoladen




