AALBORG

CHOKOLADEN

Hindbeersmnitter

Ingredienser
260g hvedemel /\/
120g flormelis - L W
180g smer ,W o Y

269 seggehvider W

50g mandelmel
1 Alt ravarerne sammen til de akkurat er samlet.

2 Stil dejen pa kel i 1-2 timer.
3 Nedrul dejen péa ca. 3,5 mm, og bag ved 180°i 13-15 min.
4 Leeg sammen med hindbzermarmelade imellem.

5 Kom en glasur af flormelis og vand pa, og skeer i passende
sterrelser.

Tip.: Pynt med hindbeergranulat og hakkede pistachekerner.



